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K vyrobé naseho
hamburgeru pouzivame
vyhradné hovézi maso.

Jeho chut pak ladime
za pomoci bylinek a koreni.

VYHODNE!
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Za pripadné tiskove chyby nerucime.
Uvedené ceny jsou v éeskych korunach.
Infolinka zdarma 800 241 242.

Globus Cesko
www.globus.cz



Glotus. Y e MENE ch@é perfektni grilovacka

X . wun.  Cerstvé masoz vepr
“ VYROBENO U NAS - na grilu, ale dobr

ové plece se bajeéné hodi pro pfigravu
o chutna i upecené doma Vv troubé.

® vhodny i do trouby
polotovar

 Staiite se
mistrem grilovan

Maso ke grilovani musime vytahnout zf‘ledn_ié Ky
vzdy v dostatecném predstihu - cca 15 hodiny.

olivovym olejem (vhodny je i Fepkovy).

: v pomerancové marinadeé
Uvnitr grilu by mela byt teplota asi 250 °C. pé’mvar
1kg
Kriti maso je velice
oblibené pro svoji lehkou
stravitelnost a dietnost.
Vyzkousejte netradicni chut.
Spojeni kratiho masa a kvalitni
Svycarské pomerancove
marinady je prosté fascinujici.

chame vidlickou. |
ak ovérit propecenost masa - bud specialnim
veplomérem, nebo jen zmacknutim masa prs
Cim vétSi klade maso odpor, tim propecene il VYROBENO U NAS
steak bude. !

Po dosazeni pozadovaného propeceni sunda i 1 ll'g
maso z roStu a nechame jej ,odpocinout”. . 'n
NN

Karbanatkova smés |
Globus

polotovar
kg

7. Poté steak osolime hrubou soli
a dochutime Cerstvym pepfem.

yborna Fi éda ¢i vecer j Znosti pri - 1. Vlozte do trouby
Vyborna pro rychlou pfipravu obéda i vecere. Navrhujeme 3 moznosti pripravy: 0 tr
p)“r(imo v hﬁinikové vanicce a upecte, ziskate vybornou sekanou. 2. Pouzijte pro pripravu k!gsmkych
karbanatku, obalte v trojobalu a osmazte v panvi. 3. Vykrajujte primo z vamgky |Zici placicky
avlozte na gril. Ziskate vyborné grilované placky. Prejeme vam dobrou chut!

Na steak pripraveny k podavani polozime
napt. platek bylinkového masla.

VYHODNE!

NA KNIHY
0 GRILOVANi
A VARENI

PRIKLAD CENY

v 3 P .
GRILOVACI Zahradni gril Memphis
B“__”(_E rozméry 1185 x 55 x 104 cm,

y . . ; velikost rostu: 62 x 40 cm,
599,{ 2 B“!‘eté’ g,nlovac,l druhy rost pro odkladani,
90 = zdreveného uhli douzeni a prihFivani
g; 4kg velikosti: 255 x 37 cm,
3 oSetren ohnivzdornym natérem,

se dvémi plastovymi kolecky




VYROBENO U NA2_ Vysoky rosténec Globus
Rib Eye steak,
z vyzravaného ceského
hovéziho masa
Tkg

vvnoseno UNAg wh i vvnoseno u NAS

Entrecéte

Merlot Cabernet Ceské potravina |
Sauvignon

0751

11-18653 %% Q &0&0 ™R @ &0&@
Hovézi steakové Nizky rosténec

maso Globus vyzravany Globus
Rump steak Striploin steak
vyzravane ceske hovezi maso vyzravany z ¢eského
hovéziho masa
1kg

Spravny druh masa je zakladem Uspéchu. Vybirejme tedy maso
uréené primo k pripravé steakd. Mélo by byt vyzralé.

RARE - Okraje jsou propecené;jsi, ale uvnitf je maso stale ervené
o teploté 50 °C, grilujeme z kazdé strany cca 1,5-2 minuty.

MEDIUM RARE - Stfedné propeéeny steak, presto uvnitf ruzovy
s teplotou 55 °C, grilujeme z kazdé strany cca 3 minuty.

MEDIUM - Maso je uvnitr stale nariizovélé, ale zbytek masa
je témér hnédy. Vnitrni teplota masa je 60 °C, grilujeme z kazdé
strany cca 4 minuty.

MEDIUM WELL - Vnitini teplota masa je 65 °C, grilujeme
z kazdé strany 5 minut.

WELL DONE - Celkové propeéeny steak s vnitfni teplotou 70 °C, )
grilujeme z kazdé strany cca 5-6 minut. AN %) Flank steak Globus
z vyzravaného Ceského hovéziho masa

Nasledné vyzravame ve vakuu tzv. mokrou cestou. Pokud mate
zvlastni prani na specialni fezy (napr. hovézi steaky Tomahawk),

tak se na nas s diivérou obratte, protoze jsme jedni z mala, M
kteri bouraji hovézi maso primo v zazemi vedle prodejny. ANV | o poromno

Nase hovézi steaky si sami bourame z mladych éeskych byékd. 2 g g kg




Party Sunka

Globus

\‘; glilt?/ar “ v b v piirodnim stfivku .

™ P %[ g voln, balena.ivakuovana
st e " P 100 g ”

1. Kdyz pred grilovanim nakrojime horni | § :
kdzi Sunky, po opeceni na jejim povrchu | & E v o HEVIE
vytvorime ozdobnou kiircicku s mrizkou. - A _ ! VYR
» ik ez ; _ Merquez
/ 3 . . hovézi grilovaci
klobasa Globus

polotovar,
v prirodnim stfivku

Qo Y O B

Griller Globus
v prirodnim stivku
volny, baleny i vakuovany

VYHODNE!

3. Prohfiv@me na pomalém
zhrubal hodlnu '

Efko okurky
Delikates, oblibenda bageta
5-8cm s vysokym podilem . p
670 ,p. p.360 g restované cibule  Bageta cibulova
100g=1219 400 g

100g=598

4. Poté ji rozbalime adopékame
na kar¢icku. Doporucu;eme : NA NAKLADANOU . NA KECUPY
vidy prlpﬂavovat : ZELENINU = INACKY SPAK
h ZNACKY DELICIAS
Delicias
"Mﬁiuujm!j
P @

m“&f’:r-«




Globus

Do [ 25

VYROBENO UNAZ. Bok ke grilovani S, Rpil
Globus . el Y ik it
polotovar . L 94 Zlutoploutvy filet

e © Tunak Zlutoploutvy
~ je jednoznacné nejkvalitngjsi
dostupny tunak v Evropé. Mezi ulovenim
' asamotnym prodejem uplyne pouhych 5 dnd.

“plati pro prodejny
s obsluhovanym pultem

VYROBENO U NAS

5 90
%6

pultovy prodej

Veprovy steak Tomahawk
Globus
polotovar
Tkg

Prazma kralovska

cela kuchana
Nejen z grilu je vynikajici.
VlyzkousSejte prazmu

' upéct v troube.

Tento poradny kus steaku je
pripraven tak, aby uspokojil jak
milovniky libového masa,

tak i ty, kteri davaji prednost masu
prorostlému. Kraji se na rozmezi
bucku a kotlety, takze je slozen

z obou téchto Casti.
pultovy prodej
AKCE! Panev Iron Krgve'gy |
235x235¢m varené loupané

100 g

1429

JP.Chenet
rlzné druhy
0751
11=1987

-

|
| JP.CHENET

CHARDOMMAY-COLOMBARD

pultovy prodej

Tzatziki
100g



' Hamburger
F Globus
K vyrobé naseho hamburgeru |

pouzivame vyhradné hovézi maso z ¢eskych chova.
Jeho chut ladime za pomoci bylinek a koreni.

Suroviny

4 hovézi hamburgery Globus

4 bulky hamburger Globus, prepilené
4 platky irského Cheddaru ]
4 platky anglické slaniny Globus _
4 nakladané okurky, nakrajené na platky LI

2 Izice majonézy i I ﬁé‘;ka hamburger

2 Izicky dijonskeé hofcice 100 g = 809-

1 mala cibule, nakrajena na platky 3 ks, 330 g, balena 26,30
100g=815

4 |isty hlavkoveého nebo fimského salatu

Postup

_Burger na gril lehce primacknéte. Jakmile je
“propeceny alespo do puli (coz snadno poznate
-podle jeho barvy], burger otocte a ogrilujte o
‘i zdruhé strany. Nezapomente vCas pridat O N
i opecenou slaninu. Pokud chcete mit syr v burgeru %
prijemné roztekly, polozte ho na maso hned po
otoCeni. Do burgeru nikdy nepichejte a obracejte ' |,
~ hopouze klestémi. Hamburgerove bulky podelné

i rozfiznéte a na grilu kratce opecte. ol

Burger mizete dle chuti doplnit salatem, rajcetem: :
nebo na gr|Iu opecenym| C|bulovym| krouzky i NSV e

Anglicka slanina Globus
krajena

volng, balena i vakuovana

100 g

VYROBENO U NAS

TIPY&TRIKY

K vyrobé naseho hamburgeru pouzivame
vyhradné hovézi maso. Jeho chut pak
ladime za pomaoci bylinek a koreni.

LAY AN Hovézi hamburger Globus
polotovar
100g

Polotvrdy syr vyrobeny z kravského mléka
s pikantni lehce nasladlou chuti.

SR, W) Vhodny napoj: bila vina svéZiho typu
: i (Veltlinské zeleng),
mlada ovocna vina cerveného typu
(Chianti, Rulandské modre,

Modry Portugal)

pultovy prodej

Irsky Cheddar

48%t.vs.
1009




Gazda Syrové nité
prirodni, uzené
malé i velké baleni.
1009 \

t o J—
" Salat Little Geme—=

zeleny
baleny
A

Rivani
Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG

0751

11=33320

Paprika Padron
balena

2004

100 g=1495

SACHETS GLAGONS.
192 IE
prvarememmerrn| 192 Sacky naled

kostky, 192 ks

ackpack (I

viGOl

LIVE GOOD




‘obsahuje tradicni {
Zitnykvas

Cuketa

zelena
volna
Tkg

AKCE!

139

109"

: ‘- Chiéb Kovat
. ! 850 KURE

Kureci kridla
o / sweet/chill
400 g, baleny 15,90 Nl4 68’& 000

Ceskd potravina

100g=398 i : .@

Kureci mix na gril
Flamengo, Barbecue
17kg N
Tkg =171 \

Pepsi
riizné druhy, i Kureci horni stehna Marengo,
Mirinda Orange, 7q#‘ Kureci spodni stehna Marengo

2251 1kg

NA FEFERONY
INACKY EFKO

Vidy tnneflepti 1

PRIKLAD CENY 5 - :
(eflfo)

Jemné feferony | =
5 2 90

baleno

Kureci prsni fizek Barbecue,

Peppe Rosso
1kg

Ceskd potravina




= Kontaktni gril SBG 6031SS
7 programu + manualni program,
3 provozni polohy, automaticka
regulace teploty, rozmer grilovaci
desky 31x 25 cm, neprilnavy povrch, -y
odkapavaci nadoba, prikon: 2100 W._#*"

SCNCOR

Pro milovniky hovézich steakil letos nabizime nasinovinku. = o
Tyto steaky jsou dochuceny pouze specialni suchou
korenici smési na bazi javorového sirupu.
Doporucujeme pripravit na kameni neba na elektrickém grilu.

Klobasa zjemného/
teleciho masa.
Nabizime ji
w . ivdalsich prichutich,
W~ se smazenou cibulkou
ase susenyml rajcaty. «

>

& VYROBENO U NAZ Bk e O 5 VYROBENO U NAZ

s = N%WMW Mo, SENpY
Teleci klobasa na gril Globus._ == = Telec| steak Traper steak Globus

v prirodnim strivku, riizné prichute, Mel duTi Avany z ceskah
volna, balena i vakuovana L : elange du Irapeur ‘ \éﬁrsz\:ﬁzyréacszs ého

7
7

Kotanyi mlynky Hor¢ice Boneco - Zorba Syr na gril

rizné druhy rizné druhy sxsEpemcRI T . 2009
24-95g : 100 g =29,95

100 g od 42 -




